
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Lunchmeny 

Lunchen serveras 

Måndag - Söndag 11:30 - 16:00 

 

Caesarsallad 109:- / 129:- / 139:- 

Med kyckling och baconcrisps / räkor 

eller lax 

 

Tychos Lilla Schnitzel 99:- 

Fläskschnitzel med ärtor, citron, 

crispers och skysås 

 

Raggmunk 89:- 

Serveras med bacon och lingon 

 

Liten Tychobiff 119:-     

Stor Tychobiff 229:- 

110g/220g ryggbiff som serveras 

med crispers och valfri sås 

 

Tychos Räkmacka 129:-  

En klassiker 

 

Ugnsbakad Rödbeta 89:- 

Serveras med potatispuré, picklad lök, 

fetaost och mandel 

Tychos Panerad Fisk 109:- 

Panerad fisk som serveras med 

remouladsås och crispers 

 

Tychos Skomakarlåda 119:- 

110g ryggbiff som serveras med 

mostoppar, bacon, purjolök, vitlökssmör 

och skysås 

 Tychos Cheeseburgare 119:- 

Serveras med hamburgerdressing, 

sallad, tomat och crispers 

 

● Béarnaisesås ● Het béarnaisesås ● Vitlöksbéarnaisesås 

● Tryffelmajonnäs ● Vitlökssmör ● Pepparsås ● Remouladsås 

Extra sås 15:- 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pub Meny 
Tychos Charkbricka 150:-/pp 

Vi komponerar ihop en härlig bricka till er. Avsett till minst 2 personer 

Vitlöksmarinerade oliver 45:- 

Perfekt innan maten 

Crispers 69:- 

Valfri sås 

Crispy BBQ Hot Snacks 65:- 

Ölkorv 69:- 

Mixade Nötter 49:- 

 

 

Barnmeny 
Köttbullar 59:- 

Serveras med crispers eller mos 

Hamburgare 59:- 

Serveras med crispers 

Friterad fisk 59:- 

Serveras med crispers och remouladsås 

Barndessert  
Kulglass 39:- 

Två kulor vaniljglass med 

chokladsås och strössel 

Amerikanska pannkakor 

49:- 

Serveras med vaniljglass och 

sirap 

 



 

 
 

 

Komponera ihop din egen Gin & Tonic 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hernö Old Tom (Sverige) 

Vanlig Gin (Norge) 

Caorunn Gin (Storbritannien) 

Malfy Originale (Italien) 

Suntory Roku (Japan) 

 

Tonic Blåbär 

Tonic Fläder 

Tonic Gurka 

Tonic Hjortron 

 

Komponera ihop din egen Spritz 

135:- 5cl 

135:- 5cl 

Fläderlikör 

Passionslikör 

Hallonlikör 

Aperol 

Limoncello 

 Vi blandar våra spritzar 

med prosecco och 

sodavatten 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vitlöksbröd 49:- 

Serveras med vitlökscrème 

 

Tychos Toast Skagen 89:- 

Skagenröra på vårt vis 

 

Smörstekt Sparris 69:- 

Med mandel och örter  

 

Tychos Pasta Alfredo med 

Kyckling 169:- 

Gräddig pasta med vitlök, schalottenlök 

och parmesan 

 

Tychos Ryggbiff 229:- 

220g svensk biff. Serveras med 

vitlöksbröd, sallad, crispers och valfri 

sås 

Extra kött 220g 129:- 

Tychos Schnitzel 199:- 

Fläskschnitzel med ärtor, citron, 

ansjovissmör, kapris, skysås och stekt 

potatis 

 

Tychos Planka 259:- 

Serveras med oxfilé, stekta primörer, 

grilltomat, mostoppar  

och valfri sås 

 

Tychos Burgare 185:- 

200g högrevsburgare, ost, sallad, tomat, 

bacon, karamelliserad lök, lökringar, 

smokey majonnäs och crispers 

 

Saganakiburgare 169:- 

Serveras med olivcrème, sallad, tomat, 

gurka, picklad lök och crispers   

 

Helstekt Spätta 209:- 

Serveras med kapris, rödbetor, 

skirat smör och kokt potatis 

Såser 
● Béarnaisesås ● Het béarnaisesås ● Vitlöksbéarnaisesås 

 ● Tryffelmajonnäs ● Vitlökssmör ● Pepparsås ● Remouladsås 

Extra sås 15:- 

 

Kött & Burgare 

Varmrökt Lax 179:- 

Serveras med kokt potatis, grön 

sparris och romsås 

 

Pasta & Fisk 

Förrätter 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserter 
Kladdkaka 59:- 

Med grädde 

En Kula Sorbet 29:- 

Fråga vilken smak vi har 

Lösgodis 35:- 

Vem gillar inte godis?! 

Kaffedrinkar 
Irish Coffee 99:- / 137:- 

Spanish Coffee 99:- / 137:- 

Kaffe Karlsson 99:- / 137:- 

Kaffejög 89:- / 127:- 

Kaffe eller Te 25:- 

 

Avec 

Pris per cl 

 

Famous Grouse 23:- 

Bushmill 23:- 

Laphroaig 10 år 29:- 

Hven Tycho Star 30:- 

Hven Seven Angels 45:- 

Månadens Whiskey 45:- 

 

Calvados 24:- 

Grönstedts 27:- 

Xanté Dark Chocolate 19:- 

Plantation 24:- 

Don Papa 24:- 

Mama Vodka 35:- 

Månadens Rom 39:- 

 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

På Tapp 
Falcon Export 59:- / 69:- 

Tuborg Guld 65:- / 75:- 

Carlsberg Hof 59:- / 69:- 

Guinness 50cl 75:- 

Staropramen 50cl 79:- 

Brooklyn EIPA 40cl 79:- 

1664 Blanc 40cl 79:- 

Somersby Päron 50cl 75:- 

 

Öl på flaska 
Eriksberg Export 50cl 75:- 

Erdinger Weissebeer 50cl 85:- 

Tuborg Grön 33cl 59:- 

Eriksberg Karaktär 33cl 75:- 

Carlsberg Hof 33cl 59:- 

 

Cider på flaska 
Somersby Sparkling Rosé 33cl 69:- 

Somersby Peach 33cl 69:- 

Somersby Lemon Spritz 33cl 69:- 

Kopparbergs Naked Apple 33cl 69:- 

Kopparbergs Fläder & Lime 33cl 69:- 

 

Alkoholfritt 
Pepsi/Pepsi max/Zingo/7-up 29:- / 19:- 

Juice 19:- 

Ramlösa Naturell/Citron 29:- 

Hallonsoda 29:- 

Xide Non alcoholic 45:- 

Carlsberg Non alcoholic 45:- 

Brooklyn Hoppy Lager 49:- 

Pripps Blå Lättöl 30:- 

 



 

 
 

 

 

Mousserande 
Campo Viejo Cava Brut (ES) 89:- / 345:- 

Friskt och fruktigt vin med inslag av gula äpplen, päron och citron 

 

Campo Viejo Cava Rosado (ES) 89:- / 345:- 

Torr, bärig smak med inslag av jordgubbar, hallon och blodapelsin 

 

Vitt 
Le Arche Primizia Bianco (ITA) 69:- / 275:- 

Fruktdrivet och fräscht vin med toner av gula äpplen, vit persika och 

akaciahonung 

 

Les Deux Pins Sauv Blanc (FRA) 79:- / 315:- 

Fräscht, uttrycksfullt och välbalanserat vin med blommiga toner och inslag av 

exotiska frukter samt citrusskal 

 

 

Stoneleigh Riesling Marlborough (NZ) 89:- / 345:- 

Mycket friskt och fruktigt vin med nyanserad smak, liten sötma och inslag av 

päron, gröna äpplen, honung och citron 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Rosé 
Le Arche Primizia Rosato (ITA) 69:- / 275:- 

Bärigt, lätt daggfriskt och törstsläckande rosévin med viss sirlig elegans. Söta 

skogshallon, smultron, vit persika, blodgrape, mandarin och rabarber. 

Balanserat, gott, snyggt! 

 

Domaine Houch Provence Rosé (FR) 79:- / 315:- 

Både vacker och otroligt finessrik från Domaine Houchart. Egendomen ligger 

vackert beläget vid foten av Mont Sainte Victorie. Här har man odlat vin sedan 

romartiden och vinet andas de lokala kryddväxterna och böljande lavendelfälten. 

 

 

Rött 
Le Arche Primiza Rosso (ITA) 69:- / 275:- 

Lätt, bärigt med mjuk strävhet & uppigande syrlighet. Det bjuds på skogshallon, 

jordgubbskompott och körsbär i avslutet. 

 

Les Deux Pins Cabernet Sauvignon (FR) 79:- / 315:- 

Fruktigt och kryddigt vin med karaktär av röda bär och svarta vinbär samt 

inslag av lakrits. 

 

Zonin Valpolicella Ripasso Doc Superiore (ITA) 480:- 

Kryddig och mustig smak med inslag av fat, körsbär, blåbär, viol, lakrits och 

örter. 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

 

Drinkar 
Magma Mia 99:- / 137:- 

Malibu, passionslikör, limejuice och 7-up 

Meronja 99:- / 137:- 

Bacardi Lemon, melonlikör, limejuice och 7-up 

Trop LA 99:- / 137:- 

Bacardi, mangolikör, Monin ananas och apelsinjuice 

P4 99:- / 137:- 

Vaniljvodka, Sourz mango, lime och 7-up 

Hallonskit 99:- / 137:- 

Bacardi Razz, Sourz raspberry, lime och hallonsoda 

Slushdrink 103:- / 141:- 

Fråga personalen om vilken smak vi har 

Piggelin 103:- / 141:- 

Päronlikör, lime, 7-up och Piggelinglass 

 

 


